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CENTRO DE EDUCACION DE ADULTOS (CEPA- AVILA) CURSO 2024 /2025
LOCALIDAD AVILA N° DE CODIGO 05005504

6.6. Horario del curso por grupos

Ensefanza: AULA TALLER - CUALIFICACION PROFESIONAL OPERACIONES BASICAS LCurso: 1° Grupo: COCI

Tutor/a D/D?. Tutoria padres(1): Nocturno
Horas (2) Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N1
De 17.00 | Elaboracié Culinaria | Aprov Pree Conservaci
Hasta 17.50 FAP - [COC] FAP - [COC]
N2
De 17.50 | Elaboracié Culinaria | Aprov Pree Conservaci
Hasta 18.40 FAP - [COC] FAP - [COC]

N3
De 18.40 Elaboraci6 Culinaria | Aprov Pree Conservaci
Hasta 19.30 FAP - [COC] FAP - [COC]

N4
De 19.30 Elaboraci6 Culinaria | Aprov Pree Conservaci
Hasta 20.20 FAP - [COC] FAP - [COC]

CLAVES DEL PROFESORADO
FAP | Florentino ABAD PRIETO | \ | \

(1) En las ensefianzas en que, por la edad de los alumnos, no sea procedente asignar la tutoria para padres, se entendera que esta hora esta disponible para la atencion individual al alumnado.
(2) En la parte superior de cada recuadro debera figurar la materia, y en la parte inferior, a la izquierda, la clave del profesorado, y a la derecha la clave del local. Cuando haya varias materias
(especificas, LCA, etc.) en la misma hora, indicar s6lo el nombre o la sigla de cada una y la clave del local en cada caso y completar los datos en el reverso.



